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Tip Bufet 72 eur /pers
M@ﬂlu ClaSlC meniu + open bar 6 h

*Oferta valabila pentru min 40 de persoane

Bufet rece:

Tartina de branzeturi cu ierburi aromate

Tartina cu humus si rodie

Chiftelute traditionale

Vol-au-vent cu salata de pui cu legume

Mini quiche cu somon afumat

Vol-au-vent cu sos remoulade si muslitos de crab
Tartina cu pate de casa

Pachetele de legume cu sos sweet chilli

Bufet cald:

Involtini de pul

Crispy de pui (homemade)
Ceafa de porc la gratar
Cartofi Daimon

Cartofi prajiti

Salata de varza




Tip Bufet
Mceniu Gourmet

74 eur/pers

meniu + open bar6 h
*Oferta valabila pentru min 40 de persoane

Bufet rece:

Tartina de branzeturi cu ierburi aromate

Tartina cu humus si rodie

Vol-au-vent cu salata de pui cu legume

Mini quiche cu somon afumat

Vol-au-vent cu sos remoulade si muslitos de crab
Tartina cu parfait de ficat de pui cu merisoare uscate
Tartina cu humus si rodie

Pachetele de legume cu sos sweet chilli

Bufet cald:

Medalion de pul cu sos de salvie
Medalion de porc cu sos gravy
Cartofi gratinati cu branzeturi fine
Orez basmati cu legume si curry
Salata de cruditati



OPEN BAR Inclus in Meniu- durata 6h

Pepsi, Mirinda, 7Up, Evervess Tonic

Apa plata, Apa minerala

Santal -portocale, piersica, mere

Espresso Vergnano, Cappuccino Vergnano, Café Latte

WHISKEY Jameson, Ballantine's
GIN Beefeater

ROM Havana 3 Yo

VODKA Absolut

LICHIOR Carolans

VERMUT St Petroni

BERE Stella Artois,Stella Artois N/A

VIN: Sarica Niculitel (Aniversarium) — alb/ rosu/ rose

LONG DRINKS
Gin Tonic, Campari Orange, Vodka Cola, Cuba Libre



COCRKTAIL BAR

Ambele pachete- 16 cur

Alcoolic 11 eur

Lavander Cooler- sirop lavanda / gin / tonic / afine

Mojito- lime / menta / sirop zahar / Havana / apa minerala
Limoncello Spritz-limoncello / prosecco / apa minerala
Tequila Sunrise-grenadine / tequila / suc portocale
Paloma-tequila / sweet & sour / fresh grapefruit / apa minerala

Non-alcoolic 8 eur

Hugo — menta / sirop soc /7 up [/ prosecco N/A

Mioneto Spritz — prosecco N/A / mioneto N/A

Gin Tonic Strawberry —gin N/A [/ piure capsuni / apa tonica
Blue Lagoon - Blue Curagao / sweet & sour [/ 7up

Ipanema — fructul pasiunii / sweet & sour [/ merisoare / afine



SHOT-URI 6 eur/pers

TEQUILA

KAMIKAZE

JAGERMEISTER

B52

DAIMON BARTENDER’S MIX




Petreceri
Aniversare

@ +40 749 260 359
contact@daimonevents.ro

© Calea Piscului 10, sector 4, Bucurest

@ www.daimonevents.ro

La valoarea totala a contractului se aplica 10% pentru serviciile de ospitalitate.
Serviciul de paza este obligatoriu si este contracost
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